
M a t j e s

F r i s c h e  P f i f f e r l i n g e

€34,50R u m p s t e a k  m i t  g e b r a t e n e n  P f i f f e r l i n g e n
dazu deftige Bratkartoffel und einen bunten Salatteller

€8,50F r i s c h e  m a r i n i e r t e  E r d b e e r e n  
mit Vanilleeis und Sahne

D e s s e r t e m p f e h l u n g

M a t j e s  „ N o r d s e e s t ü r m e “ €13,50
Matjes-Doppelfilet auf gebuttertem Schwarzbrot
mit Zwiebelringen und Gurkenhappen.

€24,90M a t j e s  „ H a u s f r a u e n  A r t “
3 Matjesfilets mit hausgemachter Soße,
Speckbohnen und Bratkartoffeln.
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hotelzureinkehr.de

Freiburger Straße 82
21682 Stade
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M a t j e s  „ B ö h m i s c h e  A r t “ €24,90
3 Matjesfilets auf Reibekuchen mit Hausfrauen Soße 
und marinierten Blattsalaten.

€7,40P f i f f e r l i n g s  C r e m e s u p p e
mit Sahnetupf

€29,80Z w e i  S c h w e i n e m e d a i l l o n s  v o m  G r i l l
an Rahmpfifferlingen, auf Rösti serviert mit einem bunten Salatteller

€24,90P f i f f e r l i n g s p f a n n e
mit Kräuterrührei und deftigen Bratkartoffeln

€30,80G e b r a t e n e s  L a c h s f i l e t
an Rahmpfifferlingen auf Knuspertaler, dazu einen bunten Salatteller

V o r s p e i s e

H a u p t g a n g



M a t j e s  H e r r i n g

F r e s h  c h a n t e r e l l e s

€34,50R u m p  s t e a k  w i t h  f r i e d  c h a n t e r e l l e s
plus a hearty fried potato and a colorful salad plate

€8,50F r e s h  m a r i n a t e d  s t r a w b e r r i e s
with vanilla ice cream and cream

D e s s e r t
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€7,40C h a n t e r e l l e  c r e a m  s o u p
with whipped cream

€29,80T w o  g r i l l e d  p o r k  m e d a l l i o n s
with creamed chanterelles, served on Rösti with a colorful salad plate

€24,90C h a n t e r e l l e  p a n
with herb scrambled eggs and hearty fried potatoes

€30,80F r i e d  s a l m o n  f i l l e t
with cream chanterelles on Knuspertaler plus a colorful salad plate

S o u p

M a i n  c o u r s e

M a t j e s  “ N o r t h  S e a  t o w e r s ” €13,50
Matjes double fillet on a buttered black bread
with onion rings and cucumber bastards.

€24,90M a t j e s  “ H o u s e w i f e  A r t ”
Matjesfilets with homemade sauce
green Beans and Fry potatoes.

M a t j e s  “ B o h e m i a n  S t y l e ” €24,90
on 3 potato fritter with housewife’s sauce
and marinated leaf salads.


	ENDLICH WIEDER DA
	Matjes
	Matjes „Nordseestürme“
	€13,50
	Matjes „Böhmische Art“

	€24,90
	Matjes „Hausfrauen Art“

	€24,90

	Frische Pfifferlinge
	Vorspeise
	Pfifferlings Cremesuppe
	€7,40

	Hauptgang
	Zwei Schweinemedaillons vom Grill
	€29,80
	Pfifferlingspfanne

	€24,90
	Gebratenes Lachsfilet

	€30,80
	Rumpsteak mit gebratenen Pfifferlingen

	€34,50

	Dessertempfehlung
	€8,50
	Frische marinierte Erdbeeren




	MATJES & PFIFFERLINGE
	FINALLY BACK
	Matjes Herring
	Matjes “North Sea towers”
	€13,50
	Matjes “Bohemian Style”

	€24,90
	Matjes “Housewife Art”

	€24,90

	Fresh chanterelles
	Soup
	Chanterelle cream soup
	€7,40

	Main course
	Two grilled pork medallions
	€29,80
	Chanterelle pan

	€24,90
	Fried salmon fillet

	€30,80
	Rump steak with fried chanterelles

	€34,50

	Dessert
	€8,50
	Fresh marinated strawberries





	MATJES & CHANTERELLES

