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Spargelcreme €8,20

von grinem Spargel, mit gedinstetem Lachs

Suppe

2 M ”»
Spargelcreme "klassisch €7,50
mit Spargelstlickchen und FleischkléBchen

o Vorspeise

X

(@) 2 Spargel Bruschetta €12,50

u.l mit Parmaschinken und Riesengarnele

w—d

8 Frischer Stangenspargel
Sie wahlen
.. natur €23,50
... mit gekochtem oder rohem Schinken €29,20
.. mit paniertem Schweineschnitzel €29,20

Zu allen Spargelgerichten servieren wir Salzkartoffeln,
zerlassene Butter und Sauce Hollandaise

Spargel mit 2 Schweinemedaillons €31,20

Uberbacken mit Bavaria blue Kédse, dazu Kréduterkartoffeln
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Spargel mit gebratenem Lachsfilet €31,20

Sauce Bernaise, serviert mit Krauterkartoffeln und Rucola

Rinderfiletspitzen €34,50

mit grinem Spargel in SahnesofBe, Serviert mit Réstinchen

Spargelsalat €19,50

mit Spargel Cordon bleu Hausdressing und Krauterbaguette
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hotelzij?faoir%ehr.de V e g g i / v e g a n

Knuspertaler

@ mit veganen Schinkenwdirfeln,

grinem Spargel und Pilzen in Rahm
+49 4141 2325

O

. Marinierte Erdbeeren
Freiburger Straf3e 82
21682 Stade mit Schoko Brownie und Vanilleeis

Dessert




SO DELICIOUS!
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info@
hotelzureinkehr.de

o

+49 41412325

O

Freiburger Straf3e 82
21682 Stade

el )
ES T O

HOTEL & RESTAURANT

Lo ﬁ/_@

Cream of asparagus €8,20

with green asparagus, Chester and Parma ham

Soups

Cream of asparagus “classic” €7,50
with pieces of asparagus and meatballs

Starter

2 asparagus bruschettas €12,50

with Parma ham and king prawn

Fresh asparagus

You choose

.. hatural €23.50
9

... with cooked or raw ham €29.20
9

.. with breaded pork schnitzel € €29,20

With all asparagus dishes, we serve boiled potatoes, melted butter
and Hollandaise sauce.

Asparagus with 2 pork medallions €31,20

gratinated with Bavaria Blue cheese, served with herb potatoes

Asparagus with pan-fried salmon fillet €31,20

with Béarnaise sauce, served with herb potatoes and arugula

Beef fillet strips €34,50

with green asparagus in a cream sauce, served with rosti

Asparagus salad €19,50

with asparagus cordon bleu, house dressing and herb baguette

Veggi/vegan

Crispy patties €24,50

with vegan ham cubes, green asparagus
and mushrooms in a cream sauce

Dessert

Marinated strawberries €8,20
with chocolate brownie and vanilla ice cream




	Suppe
	Spargelcreme
	€8,20
	von grünem Spargel, mit gedünstetem Lachs
	Spargelcreme ”klassisch”

	€7,50
	mit Spargelstückchen und Fleischklößchen


	Vorspeise
	2 Spargel Bruschetta
	€12,50
	mit Parmaschinken und Riesengarnele


	Frischer Stangenspargel
	Sie wählen
	… natur

	€23,50
	... mit gekochtem oder rohem Schinken

	€29,20
	€29,20
	… mit paniertem Schweineschnitzel
	Zu allen Spargelgerichten servieren wir Salzkartoffeln,  zerlassene Butter und Sauce Hollandaise
	Spargel mit 2 Schweinemedaillons

	€31,20
	überbacken mit Bavaria blue Käse, dazu Kräuterkartoffeln
	Spargel mit gebratenem Lachsfilet

	€31,20
	Sauce Bernaise, serviert mit Kräuterkartoffeln und Rucola
	Rinderfiletspitzen

	€34,50
	mit grünem Spargel in Sahnesoße, Serviert mit Röstinchen
	Spargelsalat

	€19,50
	mit Spargel Cordon bleu Hausdressing und Kräuterbaguette


	Veggi/vegan
	Knuspertaler
	€24,50
	mit veganen Schinkenwürfeln, grünem Spargel und Pilzen in Rahm


	Dessert
	Marinierte Erdbeeren
	€8,20
	mit Schoko Brownie und Vanilleeis


	DEUTSCHER SPARGEL
	SO LECKER!
	Soups
	Cream of asparagus
	€8,20
	with green asparagus, Chester and Parma ham
	Cream of asparagus “classic”

	€7,50
	with pieces of asparagus and meatballs


	Starter
	2 asparagus bruschettas
	€12,50
	with Parma ham and king prawn


	Fresh asparagus
	You choose
	… natural

	€23,50
	... with cooked or raw ham

	€29,20
	€29,20
	… with breaded pork schnitzel €
	With all asparagus dishes, we serve boiled potatoes, melted butter  and Hollandaise sauce.
	Asparagus with 2 pork medallions

	€31,20
	gratinated with Bavaria Blue cheese, served with herb potatoes
	Asparagus with pan-fried salmon fillet

	€31,20
	with Béarnaise sauce, served with herb potatoes and arugula
	Beef fillet strips

	€34,50
	with green asparagus in a cream sauce, served with rösti
	Asparagus salad

	€19,50
	with asparagus cordon bleu, house dressing and herb baguette


	Veggi/vegan
	Crispy patties
	€24,50
	with vegan ham cubes, green asparagus  and mushrooms in a cream sauce


	Dessert
	Marinated strawberries
	€8,20
	with chocolate brownie and vanilla ice cream




	GERMAN ASPARAGUS
	SO DELICIOUS!


