
S u p p e

R o t e  L i n s e n c r e m e €7,20
mit Paprikawürfel

€25,90L a m m k e u l e n b r a t e n
an einer Rosmarinjus mit glasierten Möhren und Macairekartoffeln

€30,40L a m m l a c h s
an Rosmarinjus mit Butterbohnen und Kartoffelgratin

€26,50R o t b a r s c h f i l e t
in Eihülle gebraten mit Remouladensoße, Salzkartoffeln und einen Frühlingssalat

€19,90G r o ß e r  O s t e r s a l a t
mit gegrilltem Lammlachs auf einer bunten Salatauswahl
Hausdressing und knusprigem Kräuterbaguette
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+49 4141 2325

info@
hotelzureinkehr.de

Freiburger Straße 82
21682 Stade

H a u p t g a n g

Z a n d e r f i l e t  g e b r a t e n €30,40
mit Tomaten und Kräuterbutter gratiniert dazu reichen wir 
Kräuterkartoffeln und einen Frühlingssalat

D e s s e r t

K ä s e k u c h e n €6,90
im Filoteigkörbchen

C l e v e r  s p a r e n  M e n ü

R o t e  L i n s e n c r e m e mit Paprikawürfel

L a m m k e u l e n b r a t e n
an einer Rosmarinjus mit glasierten Möhren 
und Macairekartoffeln

K ä s e k u c h e n im Filoteigkörbchen
* * *

€ 3 7 , 9 0

* * *



S o u p

R e d  l e n t i l  c r e a m €7,20
with diced peppers

€25,90L a m b ’ s  i v y  r o a s t
on a Rosemary sauce with glazed carrots and macairepotatoes

€30,40L a m b  s a l m o n
with rosemary jus with butter beans and potato gratin

€26,50R e d f i s h  f i l l e t
fried in an egg shell with remoulade sauce, boiled potatoes and a spring salad

€19,90L a r g e  E a s t e r  s a l a d
with grilled lamb salmon on a colorful salad selection house dressing 
and crispy herb baguette
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Freiburger Straße 82
21682 Stade

M a i n  c o u r s e

P i k e  p e r c h  f i l l e t  f r i e d €30,40
with tomatoes and herb butter gratinated, served with herb potatoes 
and a spring salad

D e s s e r t

C h e e s e c a k e €6,90
in a filo pastry basket

S m a r t  s a v i n g s  m e n u

R e d  l e n t i l  c r e a m with diced peppers

L a m b ’ s  i v y  r o a s t
on a Rosemary sauce with glazed carrots 
and macairepotatoes

C h e e s e c a k e iin a filo pastry basket
* * *

€ 3 7 , 9 0

* * *


	Suppe
	Rote Linsencreme
	€7,20
	mit Paprikawürfel


	Hauptgang
	Zanderfilet gebraten
	€30,40
	mit Tomaten und Kräuterbutter gratiniert dazu reichen wir  Kräuterkartoffeln und einen Frühlingssalat
	Lammkeulenbraten

	€25,90
	an einer Rosmarinjus mit glasierten Möhren und Macairekartoffeln
	Lammlachs

	€30,40
	an Rosmarinjus mit Butterbohnen und Kartoffelgratin
	Rotbarschfilet

	€26,50
	in Eihülle gebraten mit Remouladensoße, Salzkartoffeln und einen Frühlingssalat
	Großer Ostersalat

	€19,90
	mit gegrilltem Lammlachs auf einer bunten Salatauswahl Hausdressing und knusprigem Kräuterbaguette


	Dessert
	Käsekuchen
	€6,90
	im Filoteigkörbchen


	Clever sparen Menü
	Rote Linsencreme
	mit Paprikawürfel

	Lammkeulenbraten
	an einer Rosmarinjus mit glasierten Möhren  und Macairekartoffeln

	Käsekuchen
	im Filoteigkörbchen

	€37,90

	OSTERSPEZIALITÄTEN
	Soup
	Red lentil cream
	€7,20
	with diced peppers


	Main course
	Pike perch fillet fried
	€30,40
	with tomatoes and herb butter gratinated, served with herb potatoes  and a spring salad
	Lamb’s ivy roast

	€25,90
	on a Rosemary sauce with glazed carrots and macairepotatoes
	Lamb salmon

	€30,40
	with rosemary jus with butter beans and potato gratin
	Redfish fillet

	€26,50
	fried in an egg shell with remoulade sauce, boiled potatoes and a spring salad
	Large Easter salad

	€19,90
	with grilled lamb salmon on a colorful salad selection house dressing  and crispy herb baguette


	Dessert
	Cheesecake
	€6,90
	in a filo pastry basket


	Smart savings menu
	Red lentil cream
	with diced peppers

	Lamb’s ivy roast
	on a Rosemary sauce with glazed carrots  and macairepotatoes

	Cheesecake
	iin a filo pastry basket

	€37,90


	EASTER SPECIALITIES

