Fxx -G

HOTEL & RESTAURANT

W. @

HANSEATISCHES

GALABUFFET

Fasanencremesupp mit Schnittlauchsahne
*

klare Oxtail mit Chesterstange
(Suppen werden im Hause serviert)

KALT

Geraucherter Lachs und Forelle mit Apfel-Sahnemeerrettich
*
Hirschriicken im Ganzen gebraten, Waldorfsalat
Preiselbeerbirnen, Sauce Cumberland

*

Katenschinken mit Melonenspalten
*

Geraucherter Gravedlachs mit Maiskichlein an Dill-Senf-Dip
*

Lauch-Mandarinensalat mit gerducherter Putenbrust
*

Wirsingroulade geflillt mit Scampi an pikanter SoBe
*

Matjessalat auf Pumpernickeltalern
*

Erlesene Kaseauswahl, Partybrétchen, Brot und Butter

WARM

Roastbeef warm, buntes Marktgemiise,
Sauce Hollandaise, Kartoffelgratin

£ 61,50 u i € r grati /

OHNE SUPPE € 56,50 Pochiertes Lachsfilet auf Blattspinat _‘}r.'._:v"

WeiBweinsoBe, Reis '(’;
. ‘

Steaks von Pute, Rind und Schwein
Champignon-Zwiebelgemiise, Krokettemm,

DESERT

Bunter Obstsalat von Saisonfrichten
*

Mousse au chocolate
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HOTEL & RESTAURANT

W. @

MEDITERRANES

BUFFET

sMinestrone , Italienische Gemiisesuppe mit Parmesan oder
Tomatisierte Rinderbouillon mit Griesnocken
(Suppen werden im Hause serviert)

KALT

Italienische Anti Pasti von Zucchini, Paprika, Champignons,
Oliven und Artischocken

Tomate Mozzarella, Basilikum-Marinade
*

Parmaschinken, italienische Salami mit Melonenspalten
*

»-a la vitello tonnato“, Putenbrust, ThunfischsoBe
*

Riesengarnelen vom Grill auf Orangenscheiben, Knoblauchdip
*
»Cesar Salat“ mit knusprigen Speckwiirfeln,
Croutons und Honig Senf Dressing,

Partybréotchen, Chiabatta und Butter

WARM P

y
&

Y e 4 =
:

Piccata vom Hadhnchen in Parmesan-Eihille gebackgn‘_.[*ﬂ’ o

* >
Saltimbocca vom Schweinefilet , a la Romana , A Q- >
_— e
€ 51,50 . VAR el
OHNE SUPPE € 46 50 Hahnchenkeulen mit Rosmarinsauce N
* ”
verschiedene Fischfilets mit KrdutersoBe.- N
* ’,
Penne a la arrabiata (Oliven, Chilli, Marsala, Tf;-ﬂ).atse‘n)'
* Vf"' = - VT\“,‘
mediterranes Gemiise, Rosmarinkartoffeln und Reis ‘
B o
e
DESSERT \ ‘:
- “(

Tiramisu
*

Panacottacreme mit frischen Saisonfrichten
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HOTEL & RESTAURANT
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EINKEHR

BUFFET

Klare Hihnersuppe mit bunter Einlage
*

Brokkolicremesuppe mit gerdsteten Mandeln

KALT

Makrelenfilets, Lachs, Forellenfilet, Sahnemeerrettich (gerduchert)
*

Matjesfilet auf Apfelscheiben

*

Spargelrdllchen mit gerdaucherter Putenbrust
*

Sherry-Matjesfilet-Tatar auf Gurkenscheiben
*

Rosa gebratenes Roastbeef, RemouladensoBe
*

Cocktail von Grénlandshrimps, CocktailsoBe
*

Katenschinken mit Melonenspalten
*

Knackige Rohkost- und Blattsalate mit Housedressing
* S
Bunte Kaseauswahl, Partybrétchen, Brot und Butter Con ¥,

WARM

Verschieden, gefillte Schweinenacken, Rahmso
€ 47,50 s £
OHNE SUPPE € 42 50 Putenbraten, Zwiebel-Champignongemiisef

Gediinstete Fischfilets auf Méhren-Porrege
. J

Bratkartoffeln, Reis

DESSERT

Hamburger Rote Griitze mit VanillesoBe
*

Mousse au chocolate mit Frichten
*

Gotterspeise
*

Obstsalat von Saisonfrichten
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ALTLANDER

APFEL-BUFFET

Cremige Apfel-Selleriesuppe
*

Apfel-Currysuppe mit Hihnerstreifen
(Suppen werden im Hause serviert)

KALT

Fische aus der Raucherkammer
Makrelenfilets, Rducherlachs, Apfel-MeerrettichsoBe
*

Medaillons vom Wildschweinricken auf Waldorfsalat
*

Matjesfilet auf gediinsteten Apfelscheiben
*

Apfel-Kasesalat mit Staudensellerie und JoghurtsoBe
*

Spargelrdllchen mit gekochtem Schinken
*

Cocktail von Gréonlandshrimps mit Apfelspalten
*

Gerauchertes Forellenfilet mit Apfelvinaigrette
*

€ 49,50
OHNE SUPPE € 44,50

Partybrétchen, Brot und Butter

WARM

Hahnchenbrustfilet und Schweinemedaillons, ApfeI-CaIv'é‘d
*

Putenbrust, Kasseler mit ApfelsoBBe
*

*

Fischfilets ,Altlander Art*, Apfelmeerrettich\sy{{e

Bratkartoffeln, Marktgemise, Salzkartoffh'ﬁ?

DESSERT

Apfelstrudel mit VanillesoBe
*

Apfelcreme
*

Hausgemachte Apfelbeignets mit VanillesoBe
*

Apfelgriitze mit Rosinen
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RUSTIKALES

BUFFET

Kartoffel-Lauchcremesuppe mit Croutons
*

Rinderkraftbriihe mit bunter Einlage
(Suppen werden im Hause serviert)

KALT

Fische aus der Raucherkammer

Verschiedene Makrelenfilets, Apfel-Sahne-MeerrettichsoBe
*

Hausgemachte Sililze, Zwiebelringe, RemouladensoBe
*

Minifrikadellen, Mixed Pickels
*

geflillte Eier
*

Mett mit Zwiebelringen
*

Wurstsalat mit Essig und Ol

Rohkostsalate mit zweierlei Dressing

*
Rustikales Kasebrett, Partybrotchen, Brot und Butter :

WARM

*

Ganzer Schinkenkrustenbraten mit BiersoBe . -

knusprige Hahnchenschenkel

€ 42,50 * ' »
OHNE SUPPE € 37,50 Fischsteakplatte | o

Butterfisch, Seeaal, Lachs, Heilbutt
. ;

Bratkartoffeln, Marktgemise, Salzkartoffeln/ 'Y

DESSERT

Hamburger Rote Griitze mit Sahne
* CN

Gotterspeise mit VanillesoBe
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BAYERISCHES

BUFFET

Deftige Kartoffelcremesuppe mit Speck und Croutons
(Suppen werden im Hause serviert)

KALT

Schmalzbrote mit Réstzwiebeln
*

Geraucherte Forellen mit Sahne-Meerrettich
*

Hausgemachte Siulze, Zwiebelringe, RemouladensoBe
*

Fleischpflanzerl mit deftiger SoBe
*

Gedrehter Radi

*

Buntes Salatrad
*

Tomaten, Karotten, Gurken, WeiBkraut und Radieschen *
*

Wurstsalat mit Essig und Ol

*

Brezeln und Partybrétchen, Butter

WARM

Ganzer Schweinsbraten mit dunkler Biersof3e
*

Grillhaxen & ( — gy -

TR S
*

€ 39,50 WeiBwirstel mit siBen- und scharfem Segh g

OHNE SUPPE € 34,50 *

Leberkéase
*

Bayrischkraut, Serviettenknédel und Speckj

DESSERT

Bayrischcreme mit HimbeersoBe
*

Apfelkicherl mit VanillesoBe
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WINTERZAUBER

BUFFET (OKTOBER - MARZ)

Kirbiscremesuppe mit Croutons
*

Wildkraftbriihe mit KlI6Bchen und Chesterstange
(Suppen werden im Hause serviert

KALT

Fische aus der Raucherkammer
verschiedene Makrelenfilets, Apfel-Sahne-MeerrettichsoBBe
Wacholder gerdauchertes Forellenfilet

*

Raucherlachs mit Sahne-Meerrettich
*

Apfelcarpaccio mit Avocado
*

Rehmedaillons mit CumberlandsofBBe
*

rosa gebratenes Roastbeef mit RemouladensoBe
*

Rohkostsalate mit zweierlei Dressing
*

rustikales Kasebrett, Partybrétchen, Brot Butter |

WARM

Wildschweinbraten
(Rehbraten 2,00 € Aufpreis pro Person)

Apfelrotkohl, Knédel und Salzkartoffel

€ 54,50
OHNE SUPPE € 49,50 DESSERT

Waldbeergritze mit Sahne
*

Weihnachtscreme
*

Bratapfel mit VanillesoBe
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N
%7’. inkehr
GRILLBUFFET -

DE LUX

KALT

Buntes Salat-Rad, Tomaten, Karotten, Gurken,

WeiBkrautsalat und Eisbergsalat, zweierlei Dressing
*

Tomate Mozzarella
*

Kartoffelsalat, Nudelsalat
*

Gegrilltes Gemiise mit Krautern
*

Krauterquark, Tsatsiki
*

Partybrétchen, Brot und Butter

WARM

Argentinisches Entrecote
*

Die klassische Bratwurst
*

Zander & Lachs in Alufolie mit Krautern
*

Grillgemiuse

E 4
Marinierte Hahnchenbrustfilets
* 2
RiesengarnelenspieBe IJ

*
Ofenkartoffel mit Sour creme / g

DESSERT

Erfrischend gegrillte Ananas
*

Pannacottacreme mit FruchtsoBe
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GRILLBUFFET
XL

KALT

Buntes Salat-Rad, Tomaten, Karotten, Gurken,

WeiBkrautsalat und Eisbergsalat, zweierlei Dressing
*

Tomate Mozzarella
*

Kartoffelsalat, Nudelsalat
*

Gegrilltes Gemiise mit Krautern
*

Krauterquark, Tsatsiki
*

Partybrétchen, Brot und Butter

WARM

Marinierte Spareribs
*

Die klassische Bratwurst
*

Zander & Lachs in Alufolie mit Krautern
*

Schweinenackensteaks 4 ’
*

Marinierte Hahnchenbrustfilets

y £ il '»‘ -

RiesengarnelenspieBe "'_‘,.:&""

* /" - - -
Ofenkartoffel mit Sour creme . /’1

*-‘,'\
ks o
DESSERT - R
Erfrischend gegrillte Ananas we:

* Y

Gotterspeise mit VanillesoBe
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KARTOFFEL

BUFFET

Kartoffel-Selleriecremesuppe
(Suppen werden im Hause serviert)

KALT

Pikanter Kartoffelsalat mit Paprika, grinen Bohnen,
Tomatenwirfeln, Blattsalat und Fencheldressing
*

Kartoffelpuffer mit Raducherlachsstreifen und Kaviarcreme
*

Kartoffel-Gemiserdsti mit Nordseekrabben und Dip
*

Melone mit Altlander Schinken
*

Salat-Rad, Auswahl verschiedener frischer Salat mit zweierlei

Dressing
*

Bunte Fischplatte

*

Kaseauswahl, Partybrotchen, Brot und Butter

€ 51,50

OHNE SUPPE € 46,50 WARM

Gebratene Fischfilets unter der Kartoffelkruste
mit SenfsoBeund Bouillonkartoffeln

* & a
Gegrillte Kartoffelscheiben mit Rahmpfifferling‘ :
und Kédse gratiniert Ly - T

*

Gebratenes Schweinefilet am Stiick, Héhnchenbrust&nd K

Rumpsteaks, WaldpilzsoBe, Bratkartoffel oder Rosmarinkart
*

Gefullte Kartoffeln mit einer Farce aus Nordseekrabben

L

und Kartoffeln im Ofen gratiniert

DESSERT

Altlander Bratkartoffeln mit Vanilleeis
*

Bunte Dessert Auswahl

@ +49 4141 2325 e info@hotelzureinkehr.de o Freiburger StraBe 82 - 21682 Stade



Fxx -G

HOTEL & RESTAURANT

W, @

BRUNCH-BUFFET

EXTRA FEIN

KALT

Brot und Brotchenauswahl, Kaffee, Tee, Schokolade
*

Zweierlei Safte & Mineralwasser
*

Dreierlei selbstgemachte Marmeladen, Didatmarmelade, Honig, Nutella
*
Joghurtauswahl, Quark, gesunde Ecke mit einer Auswahl von
Leinsamen, Grinkern und Weizenkleie

*

Verschiedene Sorten Kornflakes und Musli, Milch
*

Angemachte Salate z.B. Geflligelsalat, Fleischsalat, Heringssalat
*

Aufschnittplatte mit verschiedener Wurst und Kadseauswahl
*

Hausmacher Wurst im Glas, Schinkenplatte und Weichkadseauswahl
*

Tomate Mozzarella
*

Fischplatte mit Lachs und Forelle und Sahnemeerrettich
*

rosa gebratenes Roastbeef mit RemouladensoBe /{
* 't

frisches Mett mit Zwiebelringen
*

Bunte Salatauswahl mit Hausdressing A é )

€ 3190

.4':_\

VEG. & VEGAN GG.
AUFPREIS el

Rihrei mit Speck und gekochte Eier
*

Suppe zur Wahl
*
Verschiedene Braten mit RahmsoBe,

Gemuse und Bratkartoffeln
*

kleine Schnitzel von Pute und Schwein
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FRUHSTUCK

BUFFET KLASSISCH

Brot und Brotchenauswahl, Filterkaffee, Tee, Schokolade
*

Zweierlei Safte & Mineralwasser
*

Dreierlei selbstgemachte Marmeladen, Didatmarmelade, Honig, Nutella
*

Joghurtauswahl, Quark
*
Gesunde Ecke mit einer Auswahl von Leinsamen, Griinkern und
Weizenkleie

Verschiedene Sorten Kornflakes und Miusli, Milch
*

Angemachte Salate z.B. Geflligelsalat, Fleischsalat, Heringssalat
*

Aufschnittplatte mit verschiedener Wurst und Kaseauswahl
*

Hausmacher Wurst im Glas
*

Schinkenplatte und Weichkadaseauswahl
*

Riithrei mit Speck und gekochte Eier
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FRUHSTUCK

BUFFET EXTRA FEIN

Brot und Brotchenauswahl Kaffee, Tee, Schokolade,
Kaffeespezialitaten
*

Zweierlei Safte & Mineralwasser
*

Dreierlei selbstgemachte Marmeladen, Diatmarmelade, Honig, Nutella
*

Joghurtauswahl, Quark
*
Gesunde Ecke mit einer Auswahl von Leinsamen, Griinkern und
Weizenkleie

Verschiedene Sorten Kornflakes und Musli, Milch
*

Angemachte Salate z.B. Geflligelsalat, Fleischsalat, Heringssalat
*

Aufschnittplatte mit verschiedener Wurst und Kadseauswahl
*

Hausmacher Wurst im Glas, Schinkenplatte und Weichkadseauswahl
*

Riuhrei mit Speck und gekochte Eier ‘
*
Tomate Mozzarella

*

Fischplatte mit Lachs und Forelle und Sahnemeerrettich
*

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladenso
*

Frisches Mett mit Zwiebelringen ‘ ‘

€ 26,90
VEG. & VEGAN GG.
AUFPREIS
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