Der Matjes 2025 ist da !

Matjes ,,Nordseestiirme”
Matjes-Doppelfilet auf gebuttertem Schwarzbrot
mit Zwiebelringen und Gurkenhappen € 13,50

Matjes ,,Der Holliinder ,,
3 Matjesfilet mit Ofenkartoffel, Sour creme und Salatbouquet € 24,90

Matjes ,,Hausfrauen Art ,,
3 Matjesfilets mit hausgemachter Soffe Speckbohnen und Bratkartoffeln € 25,90

Matjes ,,Gastro Art ,,

3 Matjesfilet mit Gurke und Tomate an eine Honig-Senf-DillsofSe
dazu Bratkartoffeln € 25,90

Frische Pfifferlinge

Vorwe
Pfifferlings Cremesuppe mit Sahnetupf € 8,50

,Pfifferlingspfiannchen”
3 Garnelen und Pfifferlinge in Olivendl gebraten
mit Knoblauch und Friihlingszwiebeln und Krauterbaguette € 14,80

Hauptgang

Zwei Schweinemedaillons vom Grill an Rahmpfifferlingen,
dazu Kroketten und einem bunten Salatteller € 28,90

Pfifferlingspfanne mit Kriuterriihrei und deftigen Bratkartoffeln € 24,90

Gebratenes Lachsfilet an Rahmpfifferlingen auf Tagliatelle
dazu einen bunten Salatteller € 29,50

Ofenkartoffel mit Sour creme und Speckpfifferlingen
garniert mit einem Salatboquet € 19,90

Dessertempfehlung

Frische marinierte Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne
€ 8,50



Matjes "North Sea towers"
Matjes double fillet on a buttered black bread
with onion rings and cucumber bastards € 13,50

Matjes "The Dutch" Matjesfilet with backpotato, sour creme
and salad bouquet € 24.90

Matjes "Housewife Art" Matjesfilets with homemade sauce
green Beans and Fry potatoes € 25.90

Matjes "Gastro Art" Matjes double fillet with cucumber and tomato,
on a honey-mustard-dill sauce. In addition, fried potatoes € 25.90

fresh chanterelle

in advance

chanterelling cream soup € 8.90

»Chanterelles in the pan" 3 shrimps fried with olive oil Knoblauch
and spring onions and herbbaguette €

main course

two pork medallions from the grill of cream chantels, plus croquettes
and a colorful salad plate € 28,90

»chanterelle pan” with herbal scrambled eggs and
hearty fried potatoes €24,90

Fried salmon fillet on cream chanterelles on pasta
and colorful salad plate € 29,50

Owven potato with sour cream and Chanterelles with bacon,
garnished with a salad boquet
€19,90

dessert

recommendation fresh marinated strawberries with vanilla ice cream € 8.50



