
Suppen  
 

Klare Rinderkraftbrühe mit bunter Einlage      € 7,20 
 

Erbsen-Minzsüppchen mit geröstetem Brotchip     € 7,70 
 

 

Kleinigkeiten / Vorspeisen 
 

3 gebratene Riesengarnelen im Blattsalatnest und Kräuterbaguette  € 12,90 
 

Carpaccio vom Rinderfilet mit mariniertem Blattsalat, gerösteten Walnüssen, 

Dattel-Zwiebel-Marmelade und Kräuterbaguette     € 13,20 
 

Crostini mit grünem Spargel, Kirschtomaten und Ziegenkäse   €   9,50 
 

Spargel cordon bleu auf einem Salatbouquet mit Baguette    €   9,20 

   

Hauptgang 
 
„Frühlingspfanne“ 2 Schweinemedaillons vom Grill auf Bratkartoffeln 
mit grünem Spargel und Käse überbacken       € 28,90 
 

Lammlachs vom Grill mit Rucola-Nußkruste,  

serviert mit grünem Spargel, Salzkartoffeln und Thymiansoße   € 31,50 
 

Argentinisches Rumpsteak vom Grill mit Speckbohnen, Salsa Dip 

und knusprigen Bratkartoffeln        € 30,90 
 

 

Fisch 
 
Zanderfilet gebraten mit Speckwürfeln, Dill-Weißweinsoße, Salzkartoffeln 

und einem buntem Salatteller        € 29,30 
 

„Hamburger Pannfisch“ 2 Fischfilets mit Senfsoße, knusprigen Bratkartoffeln 

und einen bunten Salatteller        € 26,50 
 

Gebratenes Lachsfilet an mediterraner Soße, Zitronen-Butterkartoffeln 

und mariniertem Blattsalat         € 21,50 
 

„Ganze Scholle Finkenwerder Art, Speckstippe, Salzkartoffel 

und einen bunten Salatteller        € 26,90 

 

Veggi Ecke 
 

„Big Veggieburger“ mit Gemüsepatty, belegt mit frischem Salat, Gurke,  

Tomate und Farmersalat, serviert mit Kartoffelwedges     € 19,50 
 

Rotes Linsencurry auf Reis mit einem bunten Salatteller    € 18,50  
 

Pasta in Sahnesoße mit Kirschtomaten, grünem Spargel in Pesto, 

sowie geriebener Parmesan        € 19,40 

https://lamiacucina.wordpress.com/2016/05/31/spargelcremesuppe/
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-sa/3.0/
https://www.flickr.com/photos/mecklenburg/4203850599/
https://creativecommons.org/licenses/by/3.0/


 

 

 

Einkehr-Klassiker 
 

Hausgemachte Grützwurst mit Apfelmus und Bratkartoffeln    € 17,90   
 

Rosa gebratenes Roastbeef (kalt) mit Remouladensoße  

und deftigen Bratkartoffeln  und Gurkentalern      € 21,50 
 

Currywurst mit hausgemachter Soße, Salatbeilage und Pommes frites  € 10,80 
 

 

    

Schnitzeljagd nach Wahl – ein Preis      € 20,90 
 

 

- mit Zwiebel-Champignons und Käse überbacken, Bratkartoffeln 
und einem Salatteller 
   

- mit Pfirsich und Käse überbacken, serviert mit Sauce Hollandaise,  
Kroketten und einem buntem Frühlingssalat 

 

- Schnitzel Spiegel Ei mit buntem Gemüse, Sauce Hollandaise, 
und deftigen Bratkartoffeln 
 

 

        

 Burger Ecke 
 

„Big Cheeseburger“ 220gr., frischer Salat, Tomate, Gurke, Bacon 

mit Käse überbacken & Einkehr Burger Soße sowie Pommes frites  € 18,90 

 

„Burger Beef Pascal“ mit gegrillten Rumpsteakscheiben, Gurke, Tomate 
und Farmersalat, serviert mit Burgersoße und Kartoffelwedges   € 19,80 

 
Salate  
 
„Große Freiheit „ 
Großer bunter Salatteller mit gebratenem Lachsfilet, 
Hausdressing und knusprigem Kräuterbaguette     € 18,80 
    
„Cesarsalat „  
mit Croutons, frischem Parmesan, knusprigem Bacon 
serviert mit knusprigem Kräuterbaguette      € 12,50 
         mit Hähnchenbrust € 18,50 
„Frühling“  
Großer bunter Blattsalat mit lauwarmem Ziegenkäse, Honig 
Roter Beete, Himbeerdressing und knusprigem Kräuterbaguette   € 18,80 
 
„Spargelsalat Cordon bleu“ 
großer bunter Salatteller mit Spargel Cordon bleu und Kräuterbaguette   € 18,80 
 

https://cookingweekends.blogspot.com/2012/03/caesar-salad.html
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/3.0/


 

 
 
 

Frischer deutscher Spargel vom Spargelhof Werner in Deinste 
 

Als Frühlingsaperitif empfehlen wir „Aperol spritz“ oder „Hugo“ 0,1l € 3,90 
(wahlweise mit oder ohne Alkohol) 

 

Suppen 
 

    Spargelcreme mit grünem Spargel,                            Spargelcreme“ klassisch“ 
      Chesterstange und Parmaschinken          mit Spargelstückchen und Fleischklößchen 
                            € 8,30                                                                        € 7,80 

 
 
 

 Frischer Stangenspargel und Sie wählen : 
 

… natur € 25,80 
 

 ... mit gekochtem oder rohem Schinken € 30,90 
 

… mit paniertem Schweineschnitzel € 30,90 
 

…. mit gebratenem Lachs € 30,90 
 

… mit zwei Schweinemedaillons € 30,90 
 
 

Zu allen Spargelgerichten servieren wir Salzkartoffeln, zerlassene Butter und Sauce Hollandaise 
 

„Unser Spargeltoast „ 
                            4 Stangen Spargel auf gekochtem Schinken mit Rührei  

und Sauce Hollandaise überbacken € 24,80 
 

 
 

Dessertempfehlung 
 

Crêpes mit marinierten Erdbeeren und Schokoladensoße € 8,50 
 

Marinierte Erdbeeren mit Vanilleeis und Sahne € 7,20 

 

 

 
 
 

 
 
 



Einkehr-Classic 
 

Grützwurst with applesauce and fried potatoes      € 17.90  
 

Pink fried roast beef (cold), remoulade sauce and hearty fried potatoes   € 21,50 
 

Currywurst with homemade sauce, side salad and French fries   € 10.80  

 

Schnitzel by choice – one prize      € 20,90 
- with onion mushrooms and cheese gratinated, fried potatoes  

and a salad plate 
 

- with peach and cheese gratinated, served with broccoli vegetables,  

- hollandaise sauce and croquettes  
 

- Schnitzel fried egg with colorful vegetables, hollandaise sauce,  

           and hearty fried potatoes 

 

 

Burger corner 
 

 "Big Cheeseburger" 220gr., fresh lettuce, tomato, cucumber, bacon 

gratinated with cheese, burger sauce and French fries     € 18.90  
 

“Burger Beef Pascal” with grilled rump steak slices, cucumber,  

tomato and farmer’s salad, served with burger sauce and potato wedges   € 19.80 

 

Salads  
 

“Great Freedom” Large colorful salad plate with fried salmon fillet, 

 house dressing and crispy herb baguette      € 18.80  
 

“Cesar salad” with croutons, fresh Parmesan, crispy bacon  

served with crispy herb baguette         € 12.50  

   with turkey € 18.50 

“Spring” Large colorful leaf salad with lukewarm goat cheese, 

 honey beetroot, raspberry dressing and crispy herb baguette    € 18.80 
 

“Asparagus salad cordon bleu” large colorful salad plate with  

asparagus cordon bleu and herb baguette       € 18.80  

 

Veggi corner  
 

"Big Veggiburger" with vegetable patty, topped with fresh lettuce,  

cucumber, tomato and farmer's lettuce, served with sweet potato fries   € 19,50  

 

Red lentil curry on rice with an autumnal salad plate      € 18,50  

 

Pasta in cream sauce with cherry tomatoes, green asparagus in pesto  

and grated Parmesan          € 19.40  



 

 

Soups  
 

Clear beef broth with a colorful addition         € 7,20  
 

Pea and mint soup with toasted bread chips          € 7,70  

 

 

Small things / Starter 

 
3 fried king prawns in a nest of lettuce and herb baguette      € 12,90 
 

Carpaccio of beef fillet with marinated lamb's lettuce,  

roasted walnuts and grape relish          € 13.20   
 

Crostini with green asparagus, cherry tomatoes and goat cheese     €   9.50  
 

Asparagus cordon bleu on a salad bouquet with baguette      €   9.20     

 

Main course 
 

“Spring pan” 2 grilled pork medallions on fried potatoes  

with green asparagus and cheese gratinated        € 28.90  

 

Grilled lamb salmon with a rocket nut crust, served with green asparagus,  

boiled potatoes and thyme sauce         € 31.50 

 

Grilled Argentinian rump steak with bacon beans, herb butter  

and crispy fried potatoes           € 30,90 

 

 

Fish 
 

Pike perch fillet fried with bacon cubes, dill white wine sauce, 

boiled potatoes and an autumnal salad plate        € 28,50 

 

“Hamburger Panfish” two fish fillets with mustard sauce, 

crispy fried potatoes and an autumnal salad plate       € 26,50 

 

 Fried salmon fillet with Mediterranean sauce, lemon butter potatoes  

and marinated leaf salad           € 21.50 

 

 “Whole plaice Finkenwerder style, speck of bacon, boiled potatoes  

and a colorful salad plate           € 26.90  

 

 

 



 

 

Soups 
 

Cream of asparagus with green asparagus, Chester and Parma ham € 8,30 
 

Cream of asparagus “classic” with pieces of asparagus and meatballs€ 7,80 

Fresh asparagus and you choose: … 

natural € 25,80 
 

 ... with cooked or raw ham € 30,90 
 

… with breaded pork schnitzel € 30,90 
 

 …. with fried salmon € 30,90 
 

 … with two pork medallions € 30,90 
 

We serve boiled potatoes, melted butter and Hollandaise sauce with all asparagus dishes  

 

“Our asparagus toast”  

4 sticks of asparagus on boiled ham with scrambled eggs  

and Hollandaise sauce baked € 24.80  

 

 

Dishes  

 

Marinated strawberries and chocolate sauce € 8.50  

 

Marinated strawberries with vanilla ice cream and cream € 7.20 

 

 

 

 
 
 

 

 


